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: T TEXAS BB

AUTENTISK TEXAS BBQ » JARSK FORANKRET

Roy Sgyland har bakgrunn fra jeersk gardsdrift og naer 30 &r som selvstendig neeringsdrivende innen bygg,
eiendom og landbruk. Texas BBQ har rgtter flere hundre ar tilbake og er formet av ulike matkulturer. P& 1800-
tallet ble rgkt storfekjgtt, seerlig brisket, et kjiennetegn. Hos Franklin Barbecue i Austin har gjester statt i kg i
opptil seks timer for & smake brisket. The Grillfather lar Texas’ low & slow-tradisjon mate jeersk
ravarekunnskap, ekte handverk og godt vertskap. Alt kjattet raykes pa eikeved i vare tre smokere pa hjul. ¢

RAVARER FRA JAEREN VARE EGNE SMAKER

Vi handler mye direkte fra bender pa Jeeren og Krydderblandinger uten antiklumpemidler og
setter kvalitet og ravarenes opphav hayt. seks BBQ-sauser laget med ekte honning.

BBAQ til sma og store anledninger

Catering til bryllup, konfirmasjoner, selskaper og arrangementer — med autentisk Texas BBQ ag hay
kvalitet.

JTHE GRILLFATHER = AUTENTISK TEXAS BBQ » JAERSK FORANKRET
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Storfebryst rgkt lenge pé eikeved — mart, saftig
og fullt av smak.
/
VAR EGEI ANDING: STUDEN
Fra trimming til hvile Hva er
s’ 3 f)
1 « TRIMMING I'QYkEl’lIlg.
Far reyking fierner vi sglvhinne, hardt fett og ujevne kanter. Vi
: : : : Den rosa randen under den
jevner fettlaget slik at brisketen raykes jevnt, men lar et tynt lag ) .
. mearke barken kalles raykering.
sitte igjen for smak og beskyttelse.
Den dannes nar gasser fra
vedrayken reagerer med
o R myoglobinet i kjgttet under
2 « KRYDRING MED STUDEN rayking.
Vi gnir inn var egen krydderblanding, Studen, over hele ) )
kjattstykket. Den gir smak og bidrar til den merke, krydrede Reykeringen er et naturlig
barken. resultat av prosessen. Den sier
ikke alene noe om hvor mart
kjattet er.
3 « 12-24 TIMER | SMOKEREN
Brisketen raykes pa eikeved ved ca. 105-120 °C i 12—-24 timer,
til den er mar og har fatt en god bark. Deretter hviler den i 4-6
timer far vi skjeerer den mot fibrene.
Brisketburger 349 kr
I hiemmelaget briochebrgd med coleslaw, BBQ- 1
saus og salat.
@
Allergener: gluten, melk, egg, sennep
P/ R GODT MED
+
Y Fries » Loaded fries » Mac & cheese *« Mac & cheese
. med brisket
)
5 DRIKKE SOM PASSER At
> A~ y, Mearkt gl eller fyldig radvin. -

&
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Svinenakke rgkt lenge pa eikeved — saftig, mart
og lett & trekke fra hverandre.

Slik lager vi pulled pork Hva er
rub?

1 - FORBEREDELSE

Farst trimmer vi svinenakken. Deretter gnir vi kjgttet godt inn

laridi
e Iraben ©hiseg ek Rub er en tarr krydderblanding

som gnis inn i kjattet far
reyking. Den gir smak gjennom
hele prosessen og bidrar til den

mearke, smakfulle barken.
2 » LANG TID | SMOKEREN

Vi smoker svinenakken pé eikeved ved ca. 115 °C i 10-12 Vi bruker Grisegodt for & gi

timer. Rgyken gir smak og bygger en mark, krydret bark. puilekd porken en tydelig BBQ-
smak.

3 * HVILE OG TREKKING

Nar kjattet er mart, lar vi det hvile i ca. 4 timer. Deretter river vi
det for hand og vender det lett i BBQ-saus, sa det holder seg
saftig.

Pulled pork-burger 329 kr

I hiemmelaget briochebrgd med coleslaw, BBQ- 1
saus og salat.

Allergener: gluten, melk, egg

R GODT MED

+
Fries » Loaded fries » Mac & cheese *« Mac & cheese

N
. med brisket
)
- DRIKKE SOM PASSER A
\.' % % Markt @l eller fyldig redvin. -
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Hjemmelagde briochebrad og dressinger — laget med gode ravarer og masse kjeerlighet.

Heilt Spro
Jarkylling

239 kr

Sprg Jeerkylling i
hjemmelaget briochebrad
med var egen dressing,

Tex-Mex
Burger

259 kr

Hjemmelaget briochebred
med dressing, BBQ-saus,
spra tortillachips, salsa og

sylteagurk, tomat og jalapefio.

: i & hjemmelaget BBQ-saus. Al

Grillfather Smoka 239 kr

@kologisk storfeburger i hjemmelaget briochebrad med
dressing, salat, tomat, BBQ-saus og radlgk.

Allergener: gluten, melk, egg

Smoka Burgermeny

Grillfather Smoka servert med pommes frites.

e R

Carolina Reaper = kun for deg som taler sterk mat.

Alle r: gluten, me

Det Brenne

Allerg : gluten, m

De Spoke

EIKER@KT + HIEMMELAGET SV/ERT STERK
- 259 kr
Ghost Pepper « kraftig styrke med raykfylt BBQ-smak.

Allergener: gluten, melk, egg

PASSER MED Pommes frites « Loaded fries * Mac & Cheese DRIKKE Markt @l = cola  milkshake

| - £ 1 W



Reyksmak, grillvarme og gode porsjoner.

Dagens biff - 200 g

200 g biff med fries og salat. Velg mellom redvinssaus, peppersaus eller smaor.

Entrecote for to

) g marmorert entrecote mec 5, salat og saus eller smar. Totalpris for to.

Smoka Kyllinglar

Saftig kyllinglar med Grillfather sin reyka grillprofil.

og hviler i

Smoka Kyllingvinger - 4 stk

Fire kyllingvinger med rayka grillsmak.

Smoka Kyllingvinger - 8 stk

kyllingvinger med reyka grillsmak.
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Noe godt ved siden av — eller en raus porsjon helt for seg selv.

Jeersk baktpotet med bacon 249 kr

Bacon, mais og ost med var hjemmelagde
potetdressing.

Pommes frites

Husets pommes frites, dobbeltfritert i Beef Tallow og
krydret med var egen friesblanding.

Jarsk baktpotet med pulled 279 kr
pork

Rkt pulled pork, mais og ost med var hjemmelagde
potetdressing.

All

Loaded Fries

Pommes frites dobbeltfritert i Beef Tallow, toppet med
cheddarostesaus, jalapefio og syltet radlak.

Allergener: melk

-
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Gode sideretter og en salat med sprg jeerkylling.
J
Heilt Sprg Kyllingsalat
Spra kylling, frisk salat, tomat, revet ost og syltet radlak.
Corn Stew 79 kr Mac & Cheese
Mac & Cheese med brlsket
Alle er: gluten, melk. mes
LITT EKSTRA
Batpoteter 89 kr - Lgkringer 89 kr - Coleslaw 59 Kr Batpoteter: ingen | lkringer: gluten | coleslaw: egg
Aioli 35 kr - Hvitlekssmar 35 kr Aioli: egg, sennep | hvitlokssmar: melk
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Lunsjmeny

Heilt Spre kyllingsalat Pastasalat 1

Spre kylling, frisk salat, tomat, revet ost og syltet redlegk. Med aioli, fetaost fra Ystepikene og skinke.

Allergener: gluten, melk, egg Allergener: gluten, melk, egg, sennep

Karripastasalat Karbonadesmerbred 149 kr

Karripastasalat med rekt kalkunfilet. Karbonade med karamellisert lgk, salat, agurk og paprika.

Allergener: gluten. Sper oss om allergener i karridressingen. Allergener: gluten, melk, egg

Smerbrod med rekelaks Rekesmegrbrod

Rekelaks med egqg, salat, agurk og paprika. Reker med majones, salat, agurk og sitron.

Allergener: gluten, melk, egg, fisk Allergener: gluten, melk, egg, skalldyr

NORSK MENY




. ‘Alle koster 35 kr.

Aioli

) Allergener: egg, sennep

Chilimajones

Allergener: egg, sennep

Cowboysmegr

Allergener: melk, sennep

Honey Chili-smer

Allergener: melk

Potetdressing

Allergener: egg, melk, sennep




Ve'lg mellom blabeer, jordbaer og sjokolade.

BLABZR - JORDB/AR » SJOKOLADE

En god shake
gjer maltidet komplett.

Velg din favorittsmak.

Blabarmilkshake

Frisk og fyldig med smak av blabeer.

Allergener: egg, melk

Jordbaermilkshake

Klassisk jordbaersmak — kald og kremet.

Allergener: egg, melk

Sjokolademilkshake

Rund sjokoladesmak i en kald, kremet shake.

Allergener: egg, melk
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Coca-Cola

Cola Zero 59 kr = Pepsi Max

Dr Pepper

Solo Super

Fanta Exotic
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' Patapp - flaske - boks - glutenfri og alkoholfritt -
¥ 1 . '
Brooklyn Lager : Frydenlund Juicy IPA
Tapp- 0,41 . Tapp - 0.4 |
All i ! Allergen luten
1664 Blanc : Schous Lite Pils
Tapp 41 N T 0.4 | - Glutenfri
Allergener: gluten Allergener: glutenfri
\
Carlsberg Danish Pilsner Frydenlund Bayer
Guinness Draught Stout
er: gluten
1664 Blanc 0.0% Sper oss Sper oss
\
Breezer Zesty Orange
B
Breezer Zingy Lime Somersby Pear
Bre . (
Crowmoor Extra Dry Apple - Somersby Pink Grapefruit Lite
Cider —-y Cider
\
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Vinliste - flaske og glass

Alamos Malbec

Flaske

Barbotaine Sancerre

Flaske

Cesari Valpolicella Classico DOC

Flaske

Cotes du Rhone

Flaske

Dreissigacker Organic Riesling

Flaske

Konigsmosel Riesling

Flaske

Rosso di Toscana Rosso
Flaske - glass 125 kr

Varej Barbera Piemonte

Flaske - glass 125 kr

Western Cellars Chardonnay

Flaske - glass 125 kr

Bacio della Luna Prosecco Brut -

Flaske

Cesari Ripasso Superiore DOC

Flaske

Chemin de Provence Rosé

Flaske - glass 125 kr

Cune Crianza

Flaske

Francois Martenot Crémant de Bourgogne 665 kr

Flaske

Pebble Lane Pinot Noir

Flaske

Tenet Prosecco Brut
Flaske

Vignana Prosecco
Flaske




Cocktailmeny - 11 signaturdrinker med reyk, bourbon og gode smaker.

Classic Margarita

"- ‘ Tequila, appelsinlike

Kentucky Peach

179 kr

Lyn
Ja

g Spicy Margarita 9 k PS& |l BBQ Berry Smash

", sitron

189 kr

ey og krem.

15



Alle shots serveres som 4 cl.

K

Baby Guinness

Kahlda og Baileys

Fireball

4 cl

Fisherman’s Friend Original

4 cl

THE GRILLFATHER = AUTENTISK TEXAS BBQ

» JERSK FORANKRET

Jagermeister

Tequila

4 cl

16



E ,i%giu festen, fikser vi resten! ,

;. Texas BBQ, foodtruck og glvogn til lunsj, firmafest og andre arrangementer.
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The Grillfather BBQ-trailer
Mat, royk og drikke til arrangementet
i } -'-l X | - =y
iy iy #_'- : . P
' =-ﬁg~__L!£J."f j o I, $it Vi kan stille med én eller begge foodtruckene, smokerne
' . og glvogn med fire tappetarn.
a Passer til lunsj, firmafest, bryllup, konfirmasjon og andre
arrangementer. Vi tilpasser opplegget etter dagen.
Ta kontakt for et tilbud
907 90 456
¥ L
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